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1. 課程基本資料： 

科目名稱 

中文 蔬果切雕實務 

英文 Practice in Cutting and Sculpturing Vegetables 
and Fruit 

適用學制 五年制專科日間部 必選修 選修 

適用部別 日間部 學分數 2/2 
適用系科別 五專餐旅管理科 學期/學年 一學期 

適用年級/班級 五專餐旅三甲 先修科目或先備能力  

 

2. 餐旅管理系目標培育人才  

依據 UCAN 系統，本系以培育「專業職能」為目標。  

 

專
業
職
能 

就業途徑 職能 

餐飲管理 P1 執行高品質的餐飲服務 

餐飲管理 
P2 執行餐飲服務時遵循安全衛生程序、以維持安全的工

作環境 

餐飲管理 
P3 融合對食材特性及採購的知識，在食品生產與餐飲供

應上兼顧品質與成本考量 

餐飲管理 
P4 掌握各地文化、宗教、民情、特產之特點，做為服務

及餐點設計之依據 

餐飲管理 
P5 執行與食品生產之相關的標準作業程序，以提供高品

質服務 

餐飲管理 
P6 建立良好溝通能力與機制流程，增進員工與顧客滿意

度 

餐飲管理 
P7 分析餐飲服務成本、價格、市場需求，以有效管理利

潤與市場行銷策略 
餐飲管理 P8 使用電腦化系統管理餐飲業務和顧客服務。 

旅館管理 P9 執行旅館客戶接待與服務業務。 

旅館管理 P10 執行旅館房務業務，維持旅館環境整體清潔。 

旅館管理 P11 執行旅館餐飲業務，確保提供客戶高品質餐飲服務。 

旅館管理 
P12 整合旅館內部不同部門與事業單位的執行功能，以提

供客戶高品質服務。 

旅館管理 P13 分析資訊以規劃、執行行銷活動，推廣旅館業務。 

旅館管理 P14 確保顧客和財產受到保護，以降低損失和法律責任。 
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3. 課程對應之 UCAN 職能  

職能 

課程 
專業職能 M 專業職能 A 

蔬果切雕實務 P1、P2、P3、P6 P4、P5、P7 

註：M表示課程內容須教授之「主要」相關職能  A 表示課程內容須教授

之「次要」相關職能 

4. 教學目標 

本課程可以達到以下目標： 

 本課程著重於刀工技巧的訓練與蔬果切雕實務應用，讓學生能

熟練掌握各種刀法，依據菜餚及盤飾設計要求，將食材切割成規格

化、具美感的形狀。透過當季時令蔬果的切雕設計，學生將循序漸

進地建立扎實的刀工基礎。課程安排由基礎刀工與蔬果認識 → 單

品杯飾與盤飾造型 → 綜合水果盤與創意組合 → 期中與期末實作

測驗，讓學生在操作過程中提升食材處理能力、創意表現力、藝術

呈現力及衛生意識，進而能將刀工技巧運用於實務操作中，呈現獨

特的藝術價值與餐飲專業品質。 

5. 課程描述 

5.1 課程說明 

(1) 磨刀方法及持果雕刀具技巧 

(2) 運用當季時令蔬果切雕 

(3) 蔬果切雕搭配組合應用 
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5.2 課程綱要 

本課程規劃內容綱要及課程設計養成之職能： 

週次 課程內容規劃 課程設計養成之職能 時數 

1 
基礎刀工認識、蔬果認識、蔬果切雕運

用 
P1、P2、P3、P6 2 

2 柳橙杯飾切割、單耳兔、雙耳兔、太陽 P1、P3、P4、P6 2 

3 柳橙杯飾切割、柳橙閃電、樓梯、線條 P1、P3、P4、P6 2 

4 柳橙盤飾、柳橙玉兔盤 P1、P3、P4、P6 2 

5 柳橙盤飾、柳橙鳳梨盤 P1、P3、P4、P6 2 

6 蘋果杯飾、蘋果塔、船、V 型蘋果杯飾 P1、P3、P4、P6 2 

7 綜合水果盤 P1、P3、P4、P6 2 

8 期中考試個人測驗 P1、P2、P3 2 

9 期中考試個人測驗 P1、P2、P3 2 

10 黃瓜盤飾、辣椒 P1、P3、P4、P6 2 

11 木瓜盤、香蕉切割 
 

P1、P3、P4、P6 
2 

12 西瓜盤飾 P1、P3、P4、P6 2 

13 鳳梨盤飾 P1、P3、P4、P6 2 

14 組合杯飾 P1、P3、P4、P6 2 

15 總複習 1 P1、P3、P4、P6 2 

16 總複習 2 P1、P3、P4、P6 2 

17 期末考測驗(個人測驗) P1、P2、P3 2 

18 期末考測驗(個人測驗) P1、P2、P3 2 

 

5.3 教學活動 

教學示範、實際操作與演練、自我評量 

6. 成績評量方式 

期中成績百分比：20%  
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期末成績百分比：30%  

平時成績百分比：50% 

7. 教學輔導 

7.1 課業輔導/補救教學對象：  

成績欠佳之學生：凡期中考成績落於班級成績後 30％，或期中考

成績不及格之學生，提供課業輔導。 

有特別學習需求之學生：因其他特殊學習需求，學生有個別需要

深入了解本科目更深入的學習內容、特殊主題或進階應用有興趣者，

提供深度課業輔導。 

7.2 課業輔導/補救教學之實施 

課業輔導與補救教學的實施方式： 

互助教學：建立小組同儕學習制度，將學生予以分組，並於每組

中安排成績優異的學生擔任組長，以隨時協助成績欠佳學生跟上學習

進度，並可此形成互相觀摩學習的讀書風氣。 

課後輔導：由授課教師於課輔時間（Office Hours），幫助成績欠

佳或有特別學習需求之學生進行課後輔導。 

補救教學：授課教師額外指定成績欠佳學生，進行課後作業練習，

使其能在不斷的練習中獲得進步。 

7.3 課業輔導/補救教學時間與聯絡方式 

 輔導時間：(一~三)11:40-12:50 
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 輔導老師聯繫方式： 

(1). 授課教師：許博勝 講師級專業技術人員 

(2). 校內分機：#6608 

(3). 授課教師 email：x00011843@meiho.edu.tw 

(4). 教師研究室：SC603-8 室 
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